Torta di noci e cioccolato

By Fausto Guarino

Ingredienti:

200 gr. Noci (spezzettate a mano)

200 gr. Cioccolato fondente (spezzettato a mano)
100 gr. Di burro (sciolto a bagnomaria)

100 gr. Di zucchero

100 gr. Di farina

2 cucchiani di lievito per dolci

2 uova intere
Procedimento:
Amalgamare tutti gli ingredienti escluso il cioccolato e lenoci che si aggiungono per

ultimi.

Infornare a 180° per 40 minuti.



